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COLLITALI.
Sradvzvone Jalnrnw

Itdlie — nadhera stvorfena z umeéni, pfirody a chuti. Existuje mnoho zpUsobd, jak ji

prozkoumat — my jsme vybrali cestu chuti.

Rozhodli jsme se pfinést na vas stll autentickou chut italské tradice prostfednictvim
vybranych bylinek, kofeni a smési koreni, grilovacich omacek, ochucenych soli, extra
panenského olivového oleje s pfichuti bylinek ¢i kofeni a balzamikového octa z
Modeny s lanyZzem, citronem nebo lesnim ovocem: Toto je skute¢nd vyprava za

italskymi chutémi.

Produkty italské gastronomické tradice jsou zabaleny v elegantnich darkovych
saddch, které se snadno prenaseji, maji viditelny obsah a skvéle se hodi pro kazdou

prileZitost.
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ZZ149 - PLATKY LANYZE VE
SKLENENEM MLYNKU 8g
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FOOD POSTCARD

(ONDIMENTIPER PASTA —
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COLLITALI
Fradizione Talvana

[TALAN RECIPE

LA
[rom flaly with love

22321 - POSTOVNI OBALKA Z ITALIE: SMES ~
KORENI AOP (20g) - SMES KORENI CortiaL,
AMATRICIANA (15g), SMES KORENI

ARRABBIATA (159)

POZNAMKA: Aglio, Olio e Peperoncino je jednoduchy a velmi oblibeny italsky pokrm,
ktery pochazi z Neapole. Nazev v prekladu znamena ,Cesnek, olej a feferonka“ — coz jsou
hlavni ingredience tohoto jidla. Amatriciana je tradicni italska omacka na téstoviny,
pochazejici z mésta Amatrice v oblasti Lazio. Je zndma svou jednoduchosti a vyraznou o g

chuti. Jako kofeni se pouZiva feferonka, cibule, rajce. Arrabbiata je tradicni italska ‘ —— P05 C 110
omacka pochazejici z Rima. Mezi zakladni koteni patii ¢esnek, feferonky, petrzel a stil.

—160 mm——
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SAPOKI DELLA
TRADIZIONE

- chute ttalsre thadice -

v

ROZMER

e Darky vhodné pro
vSechny prilezitosti

[TALTA IN BOX

* Pro gurmanské pokrmy

e Viditelny obsah — snadno

se prenaseji

e Suvenyr z Italie: s
produkty italské
gastronomické tradice
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22252 - ITALSKA OCHUCOVADLA
BAZALKA LISTKY (7,5g), FEFERONKY DRCENE (18g), OREGANO
LISTKY (7,59), SICILSKA BiLA KAMENNA SUL (58g),
BALZAMIKOVY OCET Z MODENY IGP (100mD), EXTRA
PANENSKY OLIVOVY OLEJ (100ml)

POZNAMKA: Bazalka se idedIné hodf k t&stovindm, pizze a k syrové zelening, erstvym
rajcatim a syru Mozzarella. Oregano je skvélé s pizzou, téstovinami a Cerstvymi syry. Idealni k
tradi¢nimu italskému pokrmu Caprese. Feferonka se skvéle hodi k rizotlim, pizze, grilovanym
pokrm0im, olivam a ke stfedomofrské kuchyni. Extra panensky olivovy olej idealni na vétsinu

pokrm(. Balzamikovy ocet je idealni pro dochucovani a zlepseni chuti mnoha pokrmd.
Po vyprazdnéni mlZe dfevéna bedynka Grilované maso a zelenina, salaty, syry, ovocné pokrmy, deserty, téstoviny, rizota.
slouzit jako stylovy Ulozny box

napriklad na koreni ¢i malé predméty.

175 mm
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ZZ254 - OCHUCOVADLA NA PIZZU
OREGANO LISTKY (7,5g), FEFERONKY DRCENE (18g), EXTRA
PANENSKY OLIVOVY OLEJ OCHUCENY OREGANEM,

RAJCETEM A CERNOU OLIVOU (100ml) — PIZZA CAPRICCIOSA,

EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ OCHUCENY BAZALKOU A
RAJCETEM (100m) — PIZZA MARGHERITA, KRAJEC NA PIZZU +
PRAKTICKA DREVENA NABERACKA NA KOREN(

POZNAMKA: Oregano je skvélé s pizzou, téstovinami a Eerstvymi syry. Idedlni k
tradiénimu italskému pokrmu Caprese. Feferonka se skvéle hodi k rizotim, pizze,
grilovanym pokrm0{im, olivam a ke stfedomofské kuchyni. Extra panensky olivovy olej
oregano, rajce a cerna oliva je idealni na salaty, pecivo, téstoviny, pizzu, a grilovanou
zeleninu, syry. Extra panensky olivovy olej bazalka a rajce je idealni na pizzu, salat
Caprese, bruschettu, polévky a grilovanou zeleninu.
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SIECRALTA AUMENTRAE A 4
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. ZZ255 - LANYZOVE SPECIALITY
MED S LANYZEM (120g), KREM SE SYREM PARMIGIANO REGGIANO A
BILYM LANYZEM (90g), KAMENNA SUIL S LANYZEM (114g), MIX KORENI,
AROMATICKYCH BYLINEK A HRIBKU (19g), POLEVA Z BALZAMIKOVEHO
OCTA Z MODENY IGT S LANYZEM (100ml), EXTRA PANENSKY OLIVOVY
OLEJ OCHUCENY LANYZEM (100m0)

POZNAMKA: Poleva z balzamikového octa s lanyZzem idedlni na syry a grilovana masa. Akatovy med s
lanyZzem idedlni na syry, pecivo, bruschettu a masité pokrmy. Krém se syrem Parmigiano Reggiano a
bilym lanyZem hodi se k téstovinam, Raviolum se syrem nebo houbami, syrim, michanym vajickm, pizze
a focaccie. Extra panensky olivovy olej s lanyZzem idedlni na téstovinové prvni chody a grilovana masa.
Kamenna sul s lanyZzem idedlni na vejce, brambory, hranolky, maso, ryby, popcorn, téstoviny, rizota a syry.

7
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o . ZZ253 - SYROVE FANTAZIE
FIKOVA ZAVARENINA (100g), CIBULOVA ZAVARENINA (100g),
FEFERONKOVA ZAVARENINA (100g), ZAVARENINA Z KDOULI
(100g), SADA 4 NOZU NA SYR V DREVENEM STOJANKU

POZNAMKA: Fikova zavarenina se hodi k vétsiné syr(, napr. Brie, Gorgonzola, Parmigiano
Reggiano, Pecorino, Grana Padano. Cibulova zavarenina je idedlni k tvrdym a vyzralym
syrdm, ale takeé plisiovym. Feferonkova zavarenina je perfektni ke krémovym, slanym
nebo zrajicim syrim. Zavarenina z kdouli se syry je klasickd gurmanska kombinace. Idealni
na Pecorino, Parmigiano Reggiano, Grana Padano, Brie, Camembert, kozi syr. Zavareniny
na syr je perfektni servirovat spolu s krekry nebo Crostini.
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. ZZ256 - OCHUCOVADLA NA TESTOVINY 3
SMES ARRABBIATA (13g), SMES AMATRICIANA (13g), SMES
PUTTANESCA (16g), SMES 4 FORMAGG (12g), EXTRA
PANENSKY OLIVOVY OLEJ OCHUCENY LANYZEM (100m),
EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ OCHUCENY CESNEKEM A
FEFERONKOU (100m0)

POZNAMKA: Amatriciana je tradi¢ni italskd omacka na téstoviny, pochazejici z mésta
Amatrice v oblasti Lazio. Je znama svou jednoduchosti a vyraznou chuti. Z koreni je zakladem
feferonka, cibule, rajée. Arrabbiata je tradi¢ni italskd omacka pochazejici z Rima. Zakladnim
korenim jsou ¢esnek, feferonky, petrzel a sdl. Extra panensky olivovy olej s lanyzem idealni
na téstovinové prvni chody a grilovana masa. Puttanesca omacka ptivodem z Neapole.
Zakladni koreni cesnek, kapary, olivy kalamata, feferonky, rajcata a petrzel.

3
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ROZMER

VIAGGI DI GUSTO o=, o
A tutto limone
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22365 — A TUTTO LIMONE
EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ
S CITRONEM (100mD), SICILSKA
SUL S CITRONEM (60g), SICILSKA
SUL S PETRZELI A CITRONEM (25g)

POZNAMIKA: Extra panensky olivovy olej s
citronem idealni na ryby a zeleninu.
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ZZ364 — A TUTTO PEPERONCINO 5

EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ S FEFERONKOU (100mD), SMES

KORENI ALLA ARRABBIATA (13g) NA PENNE, SMES KORENI ALLA
AMATRICIANA (16g) NA RIGATONI

POZNAMKA: Amatriciana je tradiéni italskd omacka na téstoviny, pochazejici z mésta Amatrice v
oblasti Lazio. Je znama svou jednoduchosti a vyraznou chuti. Z koreni je zakladem feferonka, cibule,
rajée. Arrabbiata je tradi¢ni italska omacka pochazejici z Rima. Zakladni kofeni jsou éesnek,
feferonky, petrzel a stl. Extra panensky olivovy olej s feferonkami idealni na pizzu a téstoviny.

“WIGGI DI GUSTO
A tutto tarvtufo
ZZ366 - A TUTTO TARTUFO
EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ
S LANYZEM (100mD), SICILSKA SUL
S LANYZEM (60g), POLEVA Z
BALZAMIKOVEHO OCTA Z

MODENY IGT S LANYZEM (70g)

POZNAMKA: Poleva z balzamikového octa s
lanyzem idealni na syry a grilovana masa. Extra
panensky olivovy olej s lanyZzem idealni na
téstovinové prvni chody a grilovand masa. Kamenna
stil s lanyzem idedlni na vejce, brambory, hranolky,
maso, ryby, popcorn, téstoviny, rizota a syry.

5
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e Praktické designové
baleni s vicky ve formé
mlynku

e Darky vhodné pro
vsechny prilezitosti

* Viditelny obsah — snadno
se prenaseji

e Suvenyr z Italie: s
produkty italské
gastronomické tradice
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TFadszione Taliana

ZZ247N - TRIO OCHUCENE
OLEJE (300m): BAZALKA,
FEFERONKA, CESNEK

POZNAMKA: Extra panensky olivovy olej s
feferonkami idedini na pizzu a téstoviny. Extra
panensky olivovy olej s bazalkou hodi se na
salat Caprese. Extra panensky olivovy olej s
Gesnekem idedlni na téstoviny a pizzu.

ZZ248N - DOCHUCOVADLA
TRIO AOP (100ml + 41g):
CESNEK (18g), EXTRA
PANENSKY OLIVOVY OLEJ
(100ml) A FEFERONKY (23g)

POZNAMKA: AOP - Aglio, Olio e Peperoncino
je jednoduchy a velmi oblibeny italsky pokrm,
ktery pochdziz Neapole. Nazev v prekladu
znamena ,,Cesnek, olej a feferonka“ —coz jsou
hlavni ingredience tohoto jidla.

77



SAPORIDI CASA - comacr cnuie

Z2Z348N — PESTO & PESTO
. (20oml + 969)

SMES NA PESTO (16g),
EXTRA PANENSKY OLIVOVY
OLEJ OCHUCENY PESTEM
(100ml), SICILSKA SUL S
BAZALKOU (80g)

SR |
vy ZZ319N - IL PEPERONCINO
: (aooml + 1939)
FEFERONKY (23g), SUL OCHUCENA
FEFERONKAMI (80g), EXTRA
PANENSKY OLIVOVY OLEJ

OCHUCENY FEFERONKAMI (100ml)

POZNAMKA: Sicilska stil s bazalkou je idedlni k
dochucenti rajcatovych salatd, téstovin, grilované
zeleniny nebo mozzarelly. Extra panensky olivovy
olej s pestem se hodi k dochuceni téstovin, salatt,
caprese nebo grilované zeleniny. Doda kazdému
pokrmu typickou ligurskou svéZest. Smés na
pesto je aromatickd smés bazalky, cesneku a
maty - idealni zaklad pro pripravu domaciho pesta
nebo k dochuceni téstovin, salatd, pecené
zeleniny Cigrilovaného masa.

POZNAMKA: Feferonka se skvéle hodi k rizotim, pizze,
grilovanym pokrm(m, olivdm a ke stfedomorské
kuchyni. Extra panensky olivovy olej s feferonkami je
idedlni na pizzu a téstoviny.

ZZ349N - PIZZA & BRUSCHETTA

ZZ320N - LIMONE & LIMONE
(1o00ml + 33g)

. (100ml + 1579g)
SUL OCHUCENA CITRONEM s comiz 350
R e e PANENSKY OLIVOVY OLEJ NA
EXTRA PANENSKY OLIVOVY PIZZU MARGHERITU (100m),
; SMES BRUSCHETTA (134)
OLEJ OCHUCENY CITRONEM
(100mD)

POZNAMKA: Extra panensky olivovy olej na pizzu
Margheritu (rajce, bazalkou) se hodi na pizzu,
téstoviny, Bruschettu i pe¢enou zeleninu. Smés
Caprese (bazalka, oregano, susend rajcata, stl) je k
dochuceni salatu Caprese, Mozzarelly, téstovin,
pizzy nebo pecené zeleniny. Smés Bruschetta
(rajcata, oregano, feferonky, ¢esnek a stil) je idealni
k téstovinam, pizze nebo grilované zeleniné.

POZNAMKA: Extra panensky olivovy olejs
citronem idealni na ryby a zeleninu. Smés sdl,
citron, mata, riizovy pepi jemné pikantni smés
s osvézujicim nadechem maty. Je skvéla k
dochuceni salatt, ryb, drilbeze i Cerstvych syrd.
Sul s citronem idedlni k dochuceni ryb,
morskych plod(, grilované zeleniny. Doda
pokrm0m stredomorsky charakter.

8 79



SAPORT DELLA
SAPORT DI CASA TRADIZIONE

ZZ363N — HRIBKOVE SPECIALITY
(100ml + 99g)

SMES SOTTOBOSCO (9g), EXTRA
PANENSKY OLIVOVY OLEJ
OCHUCENY HRIBKY -PORCINI
(100m0), SICILSKA SUL OCHUCENA
HRIBKY - PORCINI (90g)

POZNAMKA: Smés Sottobosco aromatickd smés lesnich

sl Skt ohucené oy Fdeanidochucer , | 22369 — CHUT ITALIE (3 x 100mD , ,
20ts, Hatovin,vajec, brambor nebo arlovand zcleniny EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ S FEFERONKOU (100ml), EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ S
CITRONEM (100ml), EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ S ROZMARYNEM (100ml)

POZNAMKA: Trio dochucovadel je idealni k dochuceni salatd, téstovin, grilovaného masa nebo petiva.
Skvély zplsob, jak jednoduse povznést kulinaiské kreace na vyssi Groveri.

&, Novinka
COLLITALI.
P el

ZZ287N - LANYZOVE
SPECIALITY (100|:nl + 799)
BILA KAMENNA sUL S
LANYZEM (70g), EXTRA

PANENSKY OLIVOVY OLEJ

OCHUCENY LANYZEM PO
(100m), SMES NA SPAGETY ) &

S LANYZEM (9g) L S
TRACETTE D
; SUY di Wik di SOlL £ SpLE
Pﬂ:‘;‘:‘::“:mﬁt‘:;e"’;f;::jx"n‘fa‘zg‘ deain 5 5 22370 - RECEPTY PODLE TRADICE (23g + 35g + 269) )
5 BT RIS, 3 e SMES NA TESTOVINY S PESTEM (23g), SMES NA TESTOVINY SPAGHETTATA (35g), SMES NA
popcorn, téstoviny, rizota a syry. Extra TESTOVINY ALL’ARRABBIATA 269)

panensky olivovy olej s lanyzem idealni na

téstovinové prvni chody a grilovana masa.
Smés na Spagety s lanyZzem idedini na

pripravu jednoduchych a chutnych téstovin.

POZNAMKA: Trio koFenicich smési piipravenych podle tradicnich receptur jsou

& |E skvély zplsob, jak si pfipravit italska jidla snadno a rychle. Arrabbiata je tradi¢ni
5 E italska omacka pochazejici z Rima. Zakladnim koFenim jsou éesnek,
) - 4 feferonky, petrzel a stll. Smés na Spaghettata obsahuje ¢esnek, petrzel,
‘ | feferonky a zeleninu. Je idedlni pro rychlou pripravu Spaget. Smés na pesto je
20 I A aromatickd smés bazalky, cesneku a maty - idedlni zaklad pro pripravu doméciho 21
193 mm & pesta nebo k dochuceni téstovin, salattl, pecené zeleniny ¢i grilovaného masa.
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ZZ368 — DEGUSTACE GURMANSKYCH POLEV (4 x 100m))
POLEVA NA BAZI BALZAMIKOVEHO OCTA Z MODENY IGP KLASICKA
(100mD, POLEVA NA BAZI BALZAMIKOVEHO OCTA Z MODENY IGP S

LESNIM OVOCEM (100ml), POLEVA NA BAZI BALZAMIKOVEHO OCTA Z
MODENY IGP S LANYZEM (100ml), POLEVA NA BAZ| BALZAMIKOVEHO
OCTA Z MODENY IGP S FiKY (100m0)

POZNAMKA: Objevte exkluzivni chut nasich prémiovych polev, vyrobenych z ,Balzamikového octa z Modeny IGP*,
viech druht pokrmd. Klasicka poleva je idealni k salatiim a grilovanym jidlim. Poleva s lesnim ovocem se hodi k

dezertlim, vanilkové nebo smetanové zmrzling, panna cotta, cheesecake, ¢erstvému ovoci (jahody, maliny, borGvky).
Poleva s lanyzem je idedlni k syrlim a grilovanému masu. Poleva s fiky vyuZijete k syrim a masovym pokrmtm.
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IN TAVOLA

- negbytnobil na, 8l -

SALT FRON TiE LT ‘ |

.. R88NR - STOJANEK 4 DOCHUCOVADLA )
CERNY PEPR (51g), SICILSKA BILA SUL (130g), EXTRA PANENSKY
OLIVOVY OLEJ 100% ITALSKY (100ml), BALZAMIKOVY OCET Z
MODENY IGP (100ml)

POZNAMEKA: Extra panensky olivovy olej idealni na vétsinu pokrm(i. Balzamikovy ocet je idealni na
grilované maso a zelenina, salaty, syry, ovocné pokrmy, deserty, téstoviny, rizota. Bila sicilska sil se
hodi na viechny typy jidel. Gerny pep je idealni na viechny typy jidel.

ROZMER
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MARINATURA
CON SALED! Sﬂi,”
ALLORO, GINE®’

v

ROZMER

— oppmm T

e Darek vhodny pro
vSechny prilezitosti

* Pro gurmanské pokrmy

e Viditelny obsah — snadno
se prenasi

 Praktické designové
vicko ve formé mlynku
nebo davkovace

m :

"
SALE DI S1CTLIA £
\Lorg, g

- Po vyprazdnéni muze dievénd bedynka
slouzit jako stylovy Ulozny box
napriklad na koreni ¢i malé predméty.

MNNTASED

-~
v Japorida Vivere,

powTnSeq

~ MARINATURA
CON SALE DI $ICILIA

MT2291 — BBQ CHEF
UNIVERZALNI KORENICI BBQ SMES S UZENOU PRICHUT/
(72g), EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ BBQ S PIKANTNI
_CHUTT (100m), SLADKOKYSELA OMACKA MED, ZAZVOR A
CERNY PEPR (100mD, SMES KORENI NA MARINOVANI MASA
(559) + DREVENY STETEC

POZNAMKA: Univerzalni kofenici smés BBQ s uzenou chuti obsahuje sicilskou stl, jalovec,
rozmaryn. Extra panensky olivovy olej BBQ s pikantni chuti obsahuje rajcata a ¢esnek.
Sladkokysela omacka obsahuje med, zazvor a cerny pepr. Smés koreni na marinovani masa
obsahuje bobkovy list, jalovec a uzenou papriku.

27



LATAVOLA DELLE | ntoronininiovssa= R LY (V) [\'] (61 121\'])) QRS

0CCASIONT
SPECIALL

e Mleti ve spravny cas, da

- phobtiena — vyniknout originalni chuti

COLLITALI®
Jiite Statiask

BIANCO

ﬂCnY WHITE SALT

==
Made in Italy
|

SICILIA

Y WHITE

WHITE SiiT | i3 2L . -
2 T“ = ! i\

& Made in It y &
- B f QGO1 - 3109 QGO02 - 290g QG04 — 1409
: ' HLMALAJSI&A S!CIILSlSA CERNY PEPR
RUZOVA SUL BILA SUL
P A
£l _id,
7 e .._;o‘).‘:.
P o AR '.{'.s. - POZNAMKA: Bil3 sicilska stil se hodi na véechny typy jidel. Cerny pepf je idealni na
)% v - 5 :};:,’.‘._,\. ft,}a\ . vSechny typy jidel. Himalajska riizova stil je pozstatek prehistorickych moti (vice nez
5 " Seee, = e~ = .‘_‘.q",i g-‘}"‘ 200 miliond let). Zvysuje chut kazdého pokrmu na maximum. Obsahuje 84 druhti
') Ve gt Ly °° 3 -5 3N ,-‘;-" * . . nekontaminovanych aistych minerdlnich soli. Idedini pouziti: Maso, Ryby, Zelenina a
& O m LRI LT L Cerstvésalaty.
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MACININI MEDI

ingrani |

BACK PEPPERCORNY

POIVRE NOIR
{

it

QMO1 - 69g
CERNY PEPR

POZNAMKA: Cerny pept je idedlni
na vsechny typy jidel.

v

ROZMER

255mm

MACININI M

)

Sigillo di Garanzia - Seal of

%
|

Il

| F o J

|

5

| :LDE("\ | |
s 0 |
f ‘; n
i N
Product of Italy ‘
s
QM03 - 140g Eo
SICILSKA
BILA sUL ;
e I
N a POZNAMKA: Bila sicilska stil se hodi na
vSechny typy jidel.
QMo02 - 589 QMO04 - 1309
MIX PEPRU HIMALAJSKA

RUZOVA sUL

POZNAMKA: Mix pepiti je idedlni na
maslové omacky a Grilovana masa. POZNAMKA: Himalajska riizova siil je
pozUstatek prehistorickych moti (vice nez
200 miliond let). Zvysuje chut kazdého
pokrmu na maximum. Obsahuje 84
druh Cistych a nekontaminovanych
minerdlnich soli. IdedIni pouziti: Maso,
Ryby, Zelenina a Cerstvé salaty.
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CONDIMENTI D’AUTORE - ug&éw.aa/ dachucovadla -

SET DI CONDIM

SE 1 DE C

. O spra y
8 dispenser

"4 Prreneral |

- -~
<28 1

! ﬂ@ﬂwnmz.Lppownsnommmm. 3
LE) €28 80,

T W ol
A 1D] SIALIAYSS WHITE COARSEFOODLRADERDCKS

BLAN (WD ES

“ACETO

BALSAMICO
DI MODENA
IGP™

R93NR 500ML + 117G
TRADICNi DOCHUCOVADLA:
EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ
100% ITALSKY (250ml), BALZAMIKOVY
OCET Z MODENY IGP (250ml),
MLYNEK SICILSKA BiLA SUL (80g),
MLYNEK CERNY PEPR (37g). ROZMER:
120 x 120 x 265 (V) mm.

POZNAMKA: Extra panensky olivovy olej idealn
na vetsinu pokrmui. Balzamikovy ocet ideélni k
ochucovéani a zlepSeni chuti mnoha pokrmu. Grilované
maso a zelenina, salaty, syry, ovocné pokrmy, dezerty,
téstoviny, rizota. Bila sicilska stil se hodi na vsechny
typy jidel. Cerny pep¥ ideélni na viechny typy jidel.
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| CONDIMENTI D’AUTORE - ug&éw.ua, dachucovadla -

1S

. coumau. & R94NR 200ML + 32G R26NR 180ML
 Panatendl DOCHUCOVADLA ESSENTIAL: PULKRUHOVY STOJANEK
UESSENZIALE 1 EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ 6 OCHUCENYCH EXTRA
100% ITALSKY (100ml), BALZAMIKOVY
OCET Z MODENY IGP (100ml),

PANENSKYCH OLIVOVYCH OLEJU,
MLYNEK SICILSKA BiLA SUL (22g),

ViCKO ROZPRASOVAC:
MLYNEK CERNY PEPR (10g). ROZMER:

. —I FEFEISONK:A, HRIBKY, CESNEK,
: mFUﬁ o8 . ® (D.2. G RAJCE A CESNEK, CITRON A
COLLITALI " COLLITALL — ROt
1 10 X 1 10 X 185 (V) mm. PORCmimento a base didic

ondimento a base di ollchNo
R “ ‘““ dio ondimento a basedioli
£

PETRZEL, JALOVEC A ROZMARYN.
0.4 D Ogiiﬁlr?'f,'éﬂoﬁ Piﬁ?ﬂﬁh‘ C’\trRu ine di oliva y i‘! . O C O
SPEPERONCINO LALIMONE. g EZZEMOLOV‘” ROZMER: 160 x 210 (v) mm

POIVRE NOIR

kT — 7
‘ PEPE NER
BLACK PEPPERC |

O —
SNAN Packed in Italy

Extra panensky olivovy olej s feferonkou
na pizzu a téstoviny. S hiibky na téstoviny,
maso, pizzu. S ¢esnekem na teéstoviny,
pecené brambory, maso, ryby. S rajéetem a
¢esnekem na bruschettu, salaty. S
citronem a petrzeli na ryby, motské plody,
kuskus, pec¢ena ¢i grilovana zelenina, dribezi
maso. S jalovcem a rozmarynem na
pecené maso, grilované maso, bruschettu.

FUNGHI
PORCINI

M

CONDIMENTO

A BASE DI
“ACETO
BALSAMICO DI
MODENA IGP'
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| CONDIMENTI D’AUTORE - ug,&éw,ua, dachucovadla -

COLLITALI.

ZZ371 60ML + 67G
DOCHUCOVADLA NA STUL:
EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ
100% ITALSKY (30ml), BALZAMIKOVY
OCET Z MODENY IGP OCHUCENY
CITRONEM (30ml), SICILSKA SUL
| JEMNA (50g), CERNY PEPR MLETY
(17g). ROZMER: 100 x 100 x 210 (v) mm.

B il
- COLLITALI |

SALE
BIANCO
DI SICILIA

a8
gf Lo ’
U POZNAMKA: Extra panensky olivovy olej je
idedlni na vétsinu pokrmu. Balzamikovy ocet s
citronem je idealni na ryby, salaty a ovoce. Bila
sicilska sl se hodi na viechny typy jidel. Cerny

pepr je ideélni na vSechny typy jidel.

i
COLLITALL

COLLITALI

COLLITALL

idimento con “Acd
Kamico di Modenalé

LIMONE

PEPE

SALE
BIANCO
DI SICILIA

; ® spray

¢ dispenser COLLITALI.
Fedirions ol

L COLLITALIL &

SET DI CONDIMENTI

© COLLITALL

g

8 spray
8 dispenser

|

RI1NR 60ML + 67G
CHUT ITALIE:

EXTRA PANENSKY OLIVOVY
OLEJ 100% ITALSKY (30ml),
BALZAMIKOVY OCET Z
MODENY IGP OCHUCENY
CITRONEM (30ml), SICILSKA
SUL JEMNA (50g), CERNY
PEPR MLETY (17g). ROZMER:
140 x 50 x 170 (v) mm.
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LA COLLEZIONE D’AUTORE - aulohlbld, kPolefce -

Novinka

COLLITALI.

3 N o [
@ . @ ® | @ @ @ '
COLLITALI COLLITALL, COLLITALL | COLLITALL SOLLITALL | OLLITALL
nento a base nento a basedi nento a based 1ento con “Agt nto a base d‘\J
1vergine di of vergine di olg 1 vergine di ol *0 di Modenl pergine di o
IARTUF( AL VL0 O RTUFO
'ERONCI

30SCO

/

COLLITALL

-J n- e | -] @ @

COLLITALI COLLITALL COLLITALI ' COLLITALI SOLLITALL "»;-' OLLITALL

Ideale per CARNI GRIGLIATE

Ideale per | NSALATA

! 156 nento a base
1vergin : dic 1 vergine di ol

i (
MONE ¢ RUTTI DI
ZZEMOL 30SCO

RTUFC

27372 180ML
AUTORUV VYBER:

EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ S
PRICHUTI HRiBKU (PORCINI),
FEFERONEK, CITRONU A PETRZELE,
LANYZU + BALZAMIKOVY OCET Z
MODENY IGP S LANYZI A LESNIiM
OVOCEM.

ROZMER: 250 x 48 x 187 (v) mm.

ldeule per CARNI GRIGLIATE
ldeale per | NSALATA

FUNGHI
PORCINI

POZNAMKA: Extra panensky olivovy olej
s hiibky na téstoviny, maso, pizzu. S
feferonkou na pizzu a téstoviny. S citronem a
petrzeli na ryby, pecena ¢i grilované zelenina,
dribezi maso. S lanyZem na téstovinové prvni
chody a grilovana masa. Balzamikovy ocet s
lanyZem na masové ¢i rybi carpaccio, syry,
vajecné pokrmy, rizota, téstoviny. S lesnim
ovocem na salaty, ryby a ovocné salaty.
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| LA COLLEZIONE D’AUTORE - aulohlbld, kPolefce -

4 N t ﬁ‘eschezz: >
Uspg;‘lfgf()) MEDITERRANEA
7 ,

Lo 3 st0
| madein ltaly Ag%:lxmato
P

77374
DOCHUCOVADLA ITALSKEHO UMENI: KORENI NA PECENE (80g), KORENI S

CITRUSOVYMI PLODY (80g), PIKANTNI KORENT{ (80g). ROZMER: 155 x 52 x 110 (v) mm.

POZNAMKA: Tii vyjimec¢na dochucovadla, ktera povznesou kazdy pokrm na novou troven. Vnaseji do kuchyné
nejen pravou chut Itélie, ale 1 poctu bohaté kulinarskeé tradici.

.

@ U=

' COLLI'TALI« W’j
8§ freschezza w' ‘ passione
Rugg}gg § MEDITERRANEA | PICCANTE |
] 4 ¢ ‘e l
s madci.nlraly Aggl'uuflggto ’k >

X made in Italy
| - P ' { ’
g

= e

-]

PEPERONCING
7 anumato

COLLITALI.

ORIGANO

i

(e

foglie

g g

“ e0®

di filiera Italiana  J§

ZZ373
ITALSKA EXCELENCE:
OREGANO (10g), DRCENE
FEFERONKY (28g),
ROZMARYN (20g). ROZMER:
52 x 52 x 250(v)mm.

POZNAMKA: Vybér aromatickych
bylin, které dodaji kazdému jidlu
typickou chut Itélie. Elegantni darek s
produkty tradi¢ni italské gastronomie
pfinasi autenticky a smyslove bohaty
zazitek z vini a chuti.

PEPERONCINO

- frantumato
:f opERAE

( )

@)
di filiera ltaliana
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